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В статье представлен сравнительный анализ исследования образцов маточного молочка, 

отобранного у пчел разных пород. В результате эксперимента были получены данные по орга-
нолептическим показателям и массовой доли сырого протеина в маточном молочке. Исследо-
вания проводились на базе ФГБНУ «ФНЦ пчеловодства», согласно ГОСТ 28888-2017 Молочко 
маточное пчелиное.  
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The article presents a comparative analysis of the study of royal jelly samples taken from bees of 
different breeds. As a result of the experiment, data on organoleptic parameters and the mass fraction 
of crude protein in royal jelly were obtained. The research was conducted on the basis of the Federal 
State Budgetary Institution "FRC of Beekeeping", according to GOST 28888-2017 Royal bee milk.  
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В современном мире все более актуаль-

но стоит вопрос по поиску и анализу эффек-
тивных биологически активных продуктов 
природного происхождениях [1]. Медоносные 
пчелы производят продукты высокой пита-

тельной ценности, обеспечивающие широкий 
спектр полезных качеств, которые благо-
творно воздействуют на здоровье человека. 
Преимущества этих натуральных продуктов 
для иммунной системы замечательны, и мно-
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гие из них участвуют в индукции выработки 
антител, созревании иммунных клеток и сти-
муляции врожденных и адаптивных иммун-
ных реакций [2, 3]. Маточное молочко – секрет 
мандибулярных и гипофарингиальных желез 
медоносных пчел, является биологически ак-
тивным продуктом, способное обеспечить ор-
ганизм человека недостающими компонента-
ми [4]. Многие ученые утверждают, что маточ-
ное молочко имеет самое сбалансированное 
сочетание микроэлементов из всех известных 
биологических стимуляторов, благодаря этому 
оно обладает исключительными фармаколо-
гическими действиями [5, 6]. Благодаря своему 
химическому составу маточное молочко обла-
дает мощной противовирусной активностью 
против патогенов, вызывающие тяжелые ре-
спираторные заболевания, в том числе вы-
званные короновирусами человека [5]. 

Химический состав маточного молочка, 
его биологическая активность во многом за-
висит от географического происхождения 
продукта, процедуры сбора, климатических 
условий, состава кормовой базы, возраста ли-
чинок, видовой принадлежности медоносных 
пчел [6].  

На мировом рынке растет спрос на ма-
точное молочко высокого качества. Поэтому 
многие зарубежные и российские ученые изу-
чают влияние воздействия паратипических 
факторов на качество маточного молочка. 

В России качественные критерии на ма-
точное молочко закреплены ГОСТ 28888 – 
2017 «Молочко маточное пчелиное». Стан-
дарт на маточное пчелиное молочко преду-
сматривает его оценку по органолептическим 
и физико-химическим показателям. К одним 
из основных показателей маточного молочка 
относиться массовая доля сырого протеина.  

Белки занимают важное место среди 
биологически активных компонентов маточ-
ного молочка. Здесь протеиновый состав 
представлен группой простых (альбуминами 
и глобулинами) и сложных (нуклеопротеиды, 
гликопротеиды) белков, которые приближа-
ют его к сыворотке человеческой крови. Бел-
ки маточного молочка усваиваются в орга-
низме человека на 81 %, когда как белки мяса 
усваиваются на 74 %. Протеины маточного 
молочка, благодаря присутствующей в своем 
составе глобулиновой части, отвечают за ан-
титоксические, антибактериальные, противо-
вирусные функции. Семейство белков содер-
жат все аминокислоты, известные на сего-

дняшний день (22 аминокислоты). Биологи-
ческая активность протеиновой составляю-
щей в организме человека чрезвычайно важ-
на. Она зависит от многих факторов, в том 
числе и от содержания сульфгидрильных 
групп белковых веществ, обеспечивающие их 
функциональную активность, стимулируют 
синтеза ДНК, способствуют восстановлению 
клеток и их защите. Физико-химические свой-
ства сырого протеина главным образом зави-
сит от аминокислот, входящих в его состав, а 
также от количества свободных функцио-
нальных групп. Сырой протеин маточного 
молочка оказывает антиканцерогенное, про-
тивовоспалительное, иммуномодулирующее 
воздействие на организм человека. 

Маточное молочко является источником 
многих природных веществ, активных против 
микробных патогенов, оказывает положи-
тельное воздействие на организм человека и 
животных. Применение маточного молочка в 
медицинской, ветеринарной и апитерапевти-
ческой практике заслуживает его дальнейше-
го исследования. Получение высококаче-
ственного маточного молочка является важ-
ной задачей для пчеловодов, занимающихся 
его производством и продажей, как на рос-
сийском рынке, так и на экспорт. Многие за-
рубежные и российские ученые изучают вли-
яние видовой принадлежности пчел на про-
изводительность и критерии качества маточ-
ного молочка [6]. 

Целью исследования является сравне-
ние экспериментальных данных качествен-
ных показателей маточного пчелиного мо-
лочка от медоносных пчел разного породного 
типа. 

Методика исследования. Свежие об-
разцы маточного молочка были собраны на 
пасеках Краснодарского края в весенне – лет-
ний период в 2021 году. Образцы маточного 
молочка были предоставлены от следующих 
пород пчел: Образец №1 – Карпатская – Apis 
mellifera carpatica образец №2 – Австрийская 
Карника – Apis mellifera Austria Karnika, обра-
зец №3 – Серая горная кавказская – Apis 
mellifera caucasica Gorb. Отбор образцов на-
тивного маточного молочка из маточников 
проводился через 66 часов после прививки 
личинок. Маточное молочко при неправиль-
ном хранении уже в течение первых двух ча-
сов теряет сенсорные и биологически актив-
ные свойства. Для сохранения максимальных 
показателей качества, свежесобранное на-
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тивное маточное молочко переносили в емко-
сти из темного стекла, предварительно обра-
ботанные спиртом и помещали в морозиль-
ную камеру при температуре минус 18оC. За-
готовленные образцы маточного молочка за-
тем исследовались по органолептическим и 
физико-химическим показателям руковод-
ствуясь требованиям ГОСТ 28888 – 17 «Мо-
лочко маточное пчелиное». Исследования 
проводились на базе научной лаборатории 
ФГБНУ «ФНЦ пчеловодства». Массовую долю 
сырого протеина определяли методом Кьель-
даля. Метод основан на количественном по-
глощении раствором серной кислоты образо-
вавшегося аммиака после гидролиза органи-
ческих веществ. Сырой протеин (%) вычисля-
ли по общему азоту, умножив этот показатель 

на коэффициент 6,25.  
Результаты исследований и их 

обсуждение. В соответствии с требованиями 
действующего стандарта по органолептиче-
ским показателям маточное молочко должно 
представлять собой сметанообразную, одно-
родную массу белого или слабо-кремого цве-
та, вяжущего (жгучего) вкуса с приятным 
(медовым) запахом. 

Результаты по органолептическим ис-
следованиям образцов от представленных 
пород пчел содержатся в таблице 1. 

Как видно из таблицы все три образца 
маточного молочка по органолептическим 
показателям отвечают требованиям норма-
тивной документации. 

 
Таблица 1 – Органолептические характеристики  маточного пчелиного молочка. 

№ 
п/п 

Порода пчел 
Органолептические характеристики 

Внешний 
вид 

Цвет 
Консистен-

ция 
Запах Вкус 

1 

Карпатская 
(Apis mellifera 
carpatica) 

Однородная, 
непрозрачная 

масса 

Слабо- 
кремовый 

Сметано- 
образная 

Приятный с 
медовым 
оттенком 

Вяжущий, 
жгучий 

2 

Австрийская  
Карника 
(Apis mellifera 
Austria Karnika) 

Однородная, 
непрозрачная 

масса 

Слабо- 
кремовый 

Сметано- 
образная 

Приятный с 
медовым 
оттенком 

Вяжущий, 
жгучий 

3 

Серая горная 
 кавказская 
(Apis mellifera 
caucasica Gorb) 

Однородная, 
непрозрачная 

масса 

Слабо- 
кремовый 

Сметано- 
образная 

Приятный с 
медовым 
оттенком 

Вяжущий, 
жгучий 

 
Содержание массовой доли сырого про-

теина в маточном молочке, согласно нормам 
ГОСТ не должно быть менее 31,0 % и не более 
47 %. 

Результаты исследования содержания 

массовой доли сырого протеина, в представ-
ленных образцах маточного пчелиного мо-
лочка от разных пород пчел представлены в 
таблице 2. 

 
Таблица 2 – Содержание массовой доли сырого протеина в образцах маточного молочка 

№ п/п Порода пчел Регион 
Массовая доля сырого 

протеина (31,0–47,0 %) 

1 
Карпатская 
(Apis mellifera carpatica) 

Краснодарский край 58,1+2,9 

2 
Австрийская Карника 
(Apis mellifera Austria Karnika) 

Краснодарскийкрай 62,2+2,9 

3 
Серая горная кавказская 
(Apis mellifera caucasica Gorb) 

Краснодарский край 46,1+0,8 

M + m   55,47+4,8 
Lim f(x)   46,1–62,2 
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На основании данных, представленных 

в таблице, можно отметить что, значение по-
казателя массовая доли сырого протеина пре-
вышает норму установленную согласно ГОСТ 
в двух образцах. Образец №1 Карпатская (Apis 
mellifera carpatica) превышает норму на 
23,6 %, образец №2 Австрийская Карника 
(Apis mellifera Austria Karnika) – на 32,3 %. Из 
представленных образцов только в образце 
№3 Серая горная кавказская (Apis mellifera 
caucasica Gorb) массовая доля сырого протеи-
на отвечает нормам предусмотренным госу-
дарственным стандартом.  

Выводы. Критерии качества маточного 
молочка зависят от множества паратипиче-
ских факторов: природно–климатических 
условий, особенности кормления пчелиных 
семей, места происхождения продукта, а так-
же от происхождения медоносных пчел. Как 
видно из результатов проведенного исследо-
вания качественные критерии маточного мо-
лочка у пчел разных пород существенно ме-
няются. Высокое содержание сырого харак-
терно для образца №2 Австрийская Карника 
(Apis mellifera Austria Karnika). На содержание 
протеина в маточном молочке существенное 
влияние оказывает видовая принадлежность 
пчел, особенности кормовой базы, природно–
климатические условия. Современные иссле-
дования направлены на выявление новых 
критериев оценки разных популяций медо-
носных пчел. Изучение изменений биологиче-
ски активных компонентов в маточном мо-
лочке в зависимости от породы пчел позво-
лит проводить отбор высокопродуктивных 
особей с определенными  качественными 
критериями маточного молочка. Это даст 
возможность российским производителям 
маточного молочка не только успешно конку-
рировать на мировом рынке, но и стать лиде-

рами по производству качественного маточ-
ного молочка с высоким содержанием биоло-
гически активных веществ. 
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