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При сборе пчелиной пыльцы в ней содержится большое количество влаги, что является 

благоприятной средой для развития микотоксинов и плесневых грибов. Проведено изучение 
содержания общей микробная обсемененность, бактерии рода Salmonella, Shigella, бактерии 
группы кишечной палочки (БГКП), плесневых грибов, осмофильных дрожжей, S. Aureus, в пче-
линой пыльце, заготовленной на пасеках Рязанской области и стабилизированной высушива-
нием и замораживанием. 
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When collecting bee pollen, it contains a large amount of moisture, which is a favorable envi-

ronment for the development of mycotoxins and mold fungi. The study of the content of total microbial 
contamination, bacteria of the genus Salmonella, Shigella, bacteria of the Escherichia coli group 
(BGCP), mold fungi, osmophilic yeast, S. Aureus, in bee pollen harvested in apiaries of the Ryazan re-
gion and stabilized by drying and freezing. 
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Пчелиная пыльца образуется в пыльни-

ках цветков в виде микроскопически мелких 
пыльцевых зерен. Пчелы собирают пыльцу 
растений при помощи ротовых органов, во-
лосков, покрывающих тело, щеточек на пер-
вых члениках лапок задних ножек. При фор-
мировании пыльцевой обножки пчелы осу-
ществляют влажную грануляцию пыльцы, 
покрывая каждое зерно агглютинирующими 
веществами и нектаром. Вещества, добавлен-
ные пчелами при формировании обножки, 
обладают стабилизирующими свойствами и 
обеспечивают хорошую сохранность пыльцы 
в сотах [1]. Так пыльца растений превращает-
ся в цветочную пыльцу (обножку) [2]. Пыльца 
пчелиная богата белками, липидами и сво-
бодными жирными кислотами, витаминами, 
каротиноидами, минеральными элементами, 
фенольными соединениями, ферментами и 
коферментами [2, 3, 4]. Пчелиная пыльца об-
ладает многими важными биологическими 
свойствами, такими как антиоксидантное, 
противовосполительное, антибактериальное, 
иммуностимулирующее, гепатопротекторное 
и антисклеротическое. В связи, с чем пчели-
ную пыльцу можно отнести к «функциональ-
ным продуктам питания» [5]. 

Высокая биологическая ценность пыль-
цы пчел, обеспечивающая восстановление не-
обходимых метаболитов организма и норма-
лизацию деятельности физиологических си-
стем, являются определяющими факторами 
высокого спроса на этот продукт [6, 7]. В Рос-
сии, пчелиную пыльцу (обножку) применяют 
в качестве ингредиента биологически актив-
ной добавки (БАД) [5].  

Свежесобранная пыльца пчелиная мо-
жет иметь высокую влажность, что служит 
благоприятной средой для роста и развития 
микроорганизмов. Содержание влаги и мик-
робиологическая безопасность является ос-
новным критерием качества данного продук-
та и должны быть ключевыми параметрами в 
контроле качества пыльцы, собранной пче-

лами [8] чтобы гарантировать пригодность 
пыльцы для потребления человеком. Для 
борьбы с микроорганизмами необходимо 
строго соблюдать правила гигиены, ежеднев-
но собирать пыльцу, снижать ее влажность 
для дальнейшего хранения. [9]. Неправильное 
хранение пчелиной пыльцы также может спо-
собствовать порче и обсемененности некото-
рыми микроорганизмами. Для пчел пыльца 
тоже очень важный продукт, она служит для 
них единственным естественным источником 
белка, который необходим для развития рас-
плода и пчелиной семьи в целом. 

Показатели микробиологической без-
опасности согласно Технического регламента 
таможенного союза «О безопасности пищевой 
продукции», для пыльцевой обножки включа-
ют: общую бактериальную обсемененность 
(количество мезофильных аэробных и факуль-
тативно анаэробных микроорганизмов (КМА-
ФАнМ), которое не должно превышать 
1х104КОЕ/г, отсутствие патогенных микроор-
ганизмов, в том числе сальмонелл в 10 г про-
дукта, плесени (менее 100 КОЕ/г), дрожжи 
(менее 100 КОЕ/г), бактерии группы Bacillus 
cereus (не более 200 КОЕ/г), отсутствие в 0,1г 
пыльцы бактерий группы кишечной палочки 
(БГКП), а также отсутствие в 1г пыльцы бакте-
рий E. сoli и бактерий Staphilococcus aureus 
[10]. 

Использование методов консервации, 
позволяют сохранить качество пчелиной 
пыльцы и ее безопасность, а также продлить 
срок ее годности. В данной работе мы изучали 
изменение количества мезофильных аэроб-
ных и факультативно-анаэробных микроор-
ганизмов (КМАФАнМ), E coli, S. Aureus, БГ КП, 
патогенные, в том числе, сальмонеллы, а так-
же загрязненность грибами и дрожжами пче-
линой пыльцы (обножки), стабилизирован-
ной разными способами. 

Методика исследования. Для исследо-
вания были использованы образцы поли-
флорной пыльцевой обножки, полученной с 
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мая по июнь на пасеках Рязанской области. 
Для испытаний вся собранная пчелиная 
пыльца была тщательно гомогенизирована и 
разделена на 4 части по 300 г каждая. Каждую 
часть подвергли следующим методам стаби-
лизации: высушивание в термостате с прину-
дительной вентиляцией при температуре  
+36 ºС , высушивание в вакуумном шкафу 
(процесс сушки при постоянном вакууме,  
0,09 МПа) при температуре +36 ºС, а также за-
мораживание пыльцы при температуре -20 ºС. 
Сушка в термостате длилась 15 часов и 8 ча-
сов в вакуумном шкафу 

Образцы цветочной пыльцы (обножки) 
проанализированы на содержание влаги, рН и 
микробную обсемененность: перед консерва-
цией; через сутки после ее заморозки и сразу 
после высушивания. 

Определение микробиологических по-
казателей проведено согласно действующей 
нормативной документации. Содержание вла-
ги оценивали по методике высушивания 
навески пыльцевой обножки до постоянной 
массы при определенной температуре и рас-
чете потери массы после высушивания по от-
ношению к массе навески до высушивания. 

Результаты исследований и их 
обсуждение. Содержание влаги и рН – одни 
из важных показателей качества цветочной 
пыльцы (обножки), влияющих на ее микро-
биологическое обсеменение. Согласно стан-
дарту на пыльцевую обножку, влажность сы-
рой пыльцевой обножки должна составлять 
не более 21 %, высушенной пыльцы – от 8,0 % 
до 10,0 %. 

 
Таблица 1 – Влияние методов стабилизации на показатели качества пыльцевой обножки 

Цветочная пыльца (обножка) Влажность, % рН 
Свежеотобранная  19,61±1,10 4,730±0,019 
Замороженная 19,55 ±1,44 4,731±0,018 
Высушенная под вакуумом 8,21 ±0,75 4,725±0,019 
Высушенная в термостате 9,93 ±0,51 4,596±0,042 

 
Содержание влаги во всех образцах цве-

точной пыльцы (обножки) соответствует 
нормативу для данного продукта. Установле-
но, что в пыльцевой обножке, высушенной 
под вакуумом, содержание влаги снизилась на 
58,1% и составило 8,21%, высушенной в тер-
мостате с вентиляцией – снизилось на 49,4 % 
и составило 9,93 ±%. Самое высокое содержа-
ние влаги было в замороженной и свежей 
пыльцевой обножке. 

Водородный показатель (pH) – еще один 
показатель качества пчелиной пыльцы. 
Слишком низкий показатель среды рН (ниже 
4,0) может способствовать развитию актив-
ности неблагоприятных микроорганизмов в 
пыльцевой обножке. Водородный показатель 
(рН) водного раствора сырой цветочной 
пыльцы (обножки) согласно требованиям 
стандарта, составляет не менее 5,0 ед рН, вы-
сушенной пыльцы - – не менее 4,0. 

Значения рН изменились незначительно 

в сторону закисления: у пыльцевой обножки, 
стабилизированной сушкой с применением 
вакуума на 0,1 %, высушенной в термостате – 
на 2,8 %. Средние значения рН анализируемой 
сухой полифлорной пчелиной пыльцы соста-
вили от 4,594± 0,0416 до 4,728±0,0190, а на-
тивной (сырой) пчелиной пыльцы – от 
4,730±0,019 до 4,731±0,018. 

Микробиологическим анализом уста-
новлено, что содержание плесеней в образцах 
свежеотобранной пыльцевой обножки со-
ставляет 345 КОЕ/г, при требованиях каче-
ства и безопасности данного продукта – не 
более 100 КОЕ/г. После сушки в термостате 
нативной пыльцевой обножки эти значения 
снижены до 95 КОЕ/г, и до нормы – не более 
70 КОЕ/г после сушки в вакуумном шкафу 
(рис. 1). Замораживание сырой пыльцевой 
обножки не дало значительного снижения 
плесеней, в данном случае снижение плесеней 
составило 18,8 %. 
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Рисунок 1 – Обсемененность пыльцевой обножки плесневыми грибами, КОЕ/г 

 
Микробиологические исследования по-

казали, что свежесобранная пыльца медонос-
ных пчел имеет самые высокие уровни за-
грязнения и, в отличие от замораживания, – 
обезвоживания. Так, свежесобранная пыльца 
обсемененна бактериями группы КМАФАнМ в 
концентрации 8300 КОЕ/г при норме  
10000 КОЕ/г. После сушки в вакуумном шкафу 

обсемененность мезофильными аэробными и 
факультативно-анаэробными микроорганиз-
мами снизилась в среднем на 25,3 % и соста-
вила 6200 КОЕ/г, после сушки в термостате с 
приточной вентиляцией обсемененность 
данными микроорганизмами также снизи-
лась, но в меньшей степени, в среднем на  
12,6 % и составила 7250 КОЕ/г (рис. 2). 

 

 

Рисунок 2.- Обсемененность пыльцевой обножки бактериями группы КМАФАнМ, КОЕ/г 

 
Во всех исследованных нами образцах 

пыльцевой обножки не обнаружены стафило-
кокки и патогенные бактерии рода 
Salmonella; бактерии группы кишечных пало-
чек (колиформы), что соответствует требова-
ниям, установленным в ТР ТС 021/2011 [11] и 
гарантирует качество пыльцевой обножки и 
исключение порчи продукта при стабилиза-
ции и дальнейшем хранении. 

Выводы. На основании анализа микро-
флоры пыльцевой обножки медоносных пчел 
подтверждено присутствие в нативном про-
дукте пчел бактерий группы КМАФАнМ, пле-
сеней и дрожжей, что указывает на проблемы, 
связанные со сбором и транспортировкой 
продукта, а также нарушением санитарно-

гигиенических требований. Снижения уровня 
микрофлоры пыльцевой обножки отмечено 
при ее высушивании в термостате и под ваку-
умом и соответствуют требованиям безопас-
ности относительно пищевой продукции. Это 
подтверждает пригодность изучаемого про-
дукта для потребления человеком. Заморажи-
вание сырой пчелиной пыльцы не отвечает 
требованиям безопасности по этому показа-
телю и указывает на то, что при транспорти-
ровке и хранении качество такого продукта 
может быть еще ниже. 
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ИНКУБАЦИОННЫЕ КАЧЕСТВА ЯИЦ ИНДЕЕК ПРИ МЕЖПОРОДНОМ СКРЕЩИВАНИИ 

 
Романенко Ирина Васильевна, аспирант 
ФГБНУ «Северо-Кавказский ФНАЦ», Россия, Михайловск  

 
В статье представлены данные по инкубационным качествам яиц индеек трех пород ос-

новного генофонда ЦКП БРК и двух популяций нового генофонда индеек групп 602 и 607. 
Ключевые слова: индейки; генофонд; породы; популяции; инкубационные показатели 

яиц 
 
 

HATCHING QUALITY OF TURKEY EGGS WHEN INTERBREED HYBRIDIZATION 
 

Romanenko Irina Vasilievna, PhD student  
North Caucasus Federal Agrarian Research Centre, Mikhailovsk, Russian Federation  

 
The article presents data on the incubation qualities of turkey eggs of three breeds of the main 

gene pool of the Center for Collective Use Bioresource Collection and two populations of the new gene 
pool of turkeys of groups 602 and 607. 

Key words: turkeys; gene pool; breeds; populations; incubation indicators of eggs 
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